MENU PRIMAVERA - ESTATE 2028
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Varo della Corazzata Conte di Cavour
La Spezia, 10 agosto 1911

Launching of the battleship Conte di Cavour,
La Spezia, august 10, 1911

Lancement du cuirassé Conte di Cavour
La Spezia, 10 aotit 1911




ANTIPASTI

GRAN CRUDO DI MARE
€ 38,00
Raw seafood: Prawns, red shrimp, oyster, tuna, fish
Crudités de mer: Langoustine ,crevettes, poisson, huitres
1-2-4-12-14 ()

CAPESANTE ALLA GRIGLIA, FOIE GRAS
E CARAMELLO SALATO ALL’ARANCIA
€ 32,00
Grilled scallops ,Foje gras and salted Orange caramel
Saint-Jacques, Foie gras et caramel a I'Orange
14 ()

ANTIPASTO MISTO DI MARE
€ 24,00
Seafood appetizer
Fantasie de hors-d’oeuvre de mer
1234 514 (%)

G AMBERI AL YAPORE E MAIONESE DI POMODORO
€ 18,00
Stremed prawn, Tomato Mayonnaise
Crevettes vapeur, Mayonnaise de Tomate
2-3-5-7-10 (*)

FRITTELLE DI BACCALA E VERDURE
€ 16,00
Salt Cod fritters and Vegetables
Beignets de morue e Legumes
1-3-4 ()

InsALATA DI CARNE CRUDA
ZUCCHINE E ZABAIONE SALATO
€ 20,00
Beef tartar, savory Zabaione and Zucchini
Hors-d’oeuvre de viande crue, aux Courgettes, Sabayon salé

CIPOLLA CARAMELLATA CON FONDUTA
E GELATO AL PARMIGIANO
€ 18,00
Caramelized Onion with fondue and Parmisan ice cream
Oignon caramélisé, fondue et glace au Parmesan
7
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Varo delld Corazzata Andrea Doria l

[ La Spezia, 30 marzo 1913 a b ]
Launching of the battleship Andrea Doria
il -
| La Spezia, march 30, 1913 1 ih .
1 .
Lancement du cuirassé Armjea ia -
La Spezia, 30 mars 1913




PRIMI PIATTI

TAGLIATELLE ALL’ARAGOSTA
€25,00
Tagliatelle pasta with Lobster
Minimum for two people
Tagliatelle pasta aux Homard

Pour deux personnes minimum
1-2-3-9-12 (%)

SPAGHETTI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E TARTARE DI (AMBERI
€16,00
Spaghetti with Garlic, Oil, Chili pepper and Shrimp tartare

Spaghetti Ail, Huile, Piment et au tartare de Cevettes
1-2 (%)

LINGUINE MONOGRANO FELICETTI, LIMONE E BOTTARGA
€ 18,00
Linguine pasta with Lemon and Bottarga
Linguine pasta au Citron et Poutargue
1-4-7

RISOTTO Al FRUTTI DI MARE
€18,00
Seafood Risotto
Minimum for two people
Risotto aux Fruits de Mer

Pour deux personnes minimum

2-14 (%)

FUSILLONE MELANZANE POMODORINIT E PRESCINSEUA
€14,00
Fusillone pasta with Eggplant, Tomatoes and Local Cheese
Fusillone pasta Aubergines et Tomates cerises et Fromage Local
7

MROFIE AL PESTO, FAGIOLINI E PATATE
€14,00
Trofie pasta with Pesto, green beans and potatoes
Trofie pasta au Pesto haricots verts et pomme de terre
7-8



Varo della Corazzata Regina Elena

La Spezia, 19 giugno 1904

Launching of the battleship Regina Elena
La Spezia, june 19, 1904

Lancement du cuirassé Regina Elena
La Spezia, 19 juin 1904




SECONDI PITATTI

CATALANA DI ARAGOSTA E ACETO AGLI AGRUMI
€ 60,00
Lobster with raw vegetables and citrus vinegar
Homard vapeur aux crudité et vinaigre d’agrumes
2912 (%)

GRIGLIATA DI SCAMPI, GAMBERI E CALAMARI
€ 36,00
Grilled scampi , shrimp , squid and salad
Grillade de mollusques et crustacés
2-12-14 (%)

CaPPUN MAGRU
€ 28,00
Tipica dish of Liguria with streamed vegetables , green sauce,fish and shellfish

Plat typique de la Ligurie fait  base de legume a vapeur, sauce verte, poisson et crustacés
2-3-4 (%)

FILETTO DI PESCE ALLA GRIGLIA CON VYVERDURE ALLOLIO
€ 26,00
Gerilled Fish fillet
Filet de Poisson grillé
4

"MTMONNO ALLA GRIGLIA CON CREMA DI CAROTE
AL FRUTTO DELLA PASSIONE
€ 28,00
Tuna steak with reduction of Carrots and Passion fruit

Couper de thon aux Carottes et fruits de la Passion
40

FRITTO DEL GOLFO
€ 25,00
Mixed fried anchovies, squid, prawn and Vegetables
Friture mixte de poisson et Legumes
1-2-4-5-14 (*)

IPANCIA DI MATALINO DA LATTE E COMPOSTA DI MELE
€ 24,00
Pork belly made of apple

Ventre de cochon et composte de pommes

"TAGLIATA DI MANZO
€ 25,00
Sliced beef

Boeuf tranché

COSTOLETTE DI AGNELLO A SCOTTADITO
€ 26,00
Grilled lamb chops and potatoes
Cotelettes d’agneau au four



Varo della Corazzata Regina Margherita
La Spezia, 30 maggio 1901

Launching of the battleship Regina Margherita
La Spezia, may 30, 1901

Lancement du cuirassé Regina Margherita
La Spezia, 30 mai 1901
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CONTORNI

VYERDURE ALLA GRIGLIA

€ 10,00
Grilled vegetables

Legumes grillé

PADELLATA DI VERDURE ALLOLIO EVO

€10,00
Streamed seasonal Vegetables
Légumes de saisons a la vapeur

INsSALATA DI FINOCCHI E ARANCE

€ 10,00
Fennel and orange salad
Salade de fenouil a I'orange

VERDURE DI STAGIONE IN PASTELLA

€10,00

Vegetables in batter
Légumes en pate
1-3-5-9



Varo del’Incrociatore Carlo Alberto
La Spezia, 29 settembre 1896

Launching of the cruiser Carlo Alberto
La Spezia, september 29, 1896

Lancement du croiseur Carlo Alberto
La Spezia, 29 septembre 1896




IDESSERT

IPACIUGO

€10,00
Tipical Ligurian dessert, with stracciatella ice cream, black cherries, ream and chocolate
Dessert typique de la Ligurie avec glace a la stracciatella, cerises noires, créme et chocolat

MTIRAMISU SEVIERI

€ 8,00
Tiramistu coffee crumble, milk foam and cocoa
Crumble au café Tiramisu, mousse de lait et cacao

ZABAIONE ALLO SCIACCHETRA E CANTUCCI

€ 8,00
Zabaglione with Sciacchetra wine and Cantucci
Zabaglione au vin Sciacchetra et aux Cantucci

SFOGLIATINA CON CREMA, FRAGOLE E GELATO AL BASILICO

€ 8,00
Puff pastry with Strawberry cream and Basil ice cream
Feuilleté a la créme de fraises et a la glace au basilic

CREMOSO ALLA NOCCIOLA, MILLEFOGLIE DI CIOCCOLATO

E CRUE DI CACAD

€ 8,00
Chocolate leaves and Hazelmuth cream
Créme aux noisettes, millefeuille au chocolat et féves de cacao

SEMIFREDDO ALLOLIO DI OLIVA

€ 8,00
Semifreddo with olive oil

Semifreddo 4 I'huile d'olive

GELATO ALLA CREMA
€ 8,00

Cream ice cream
Creéme glacée



]
Varo della Corazzata Roma 'E ’
La Spezia, 21 aprile 1907 .

Launching of the battleship Roma L
La Spezia, april 21, 1907 I""l."l,

Lancement du cuirassé Roma
La Spezia, 21 avril 1907 E
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ALLERGENTI ALLERGENS

(*) Prodotto congelato o di difficile
reperibilitada noi trattati e poi
abbartuti a -36° (al cuore-20)e
conservati a -18°per garantire la
freschezza, secondo quanto previsto

dal reg.(CE) nr.853/2024

(*) Frozen product or product that is
difficult to find, processed by us and
then blast chilled to -36°C (core
temperature -20°C) and stored at -
18°C to ensure freshness, in

accordance with Regulation (EC) No.

ALLERGIE ALLERGENES

(*) Produit congelé ou difficile &
trouver, traité par nos soins puis
abattu 4 -36 °C (au cceur -20 °C)
et conservé a -18 °C afin de
garantir sa fraicheur,
conformément aux dispositions

di molluschi

gewonnene Erzeugnisse

thereof

853/2024. du réglement (CE) n° 853/2024.

1.0 Cereali contenenti glutine, 1.0 Glutenhaltiges Getreide, 1.0 Cereals containing gluten, 1.0 Céréales contenant du
vale a dire: grano (farro e namentlich Weizen (wie namely: wheat (such as gluten a savoir blé (comme
grano khorasan), segale, Dinkel und Khorasan- spelt and khorasan wheat), épeautre et blé de
orzo, avena o i loro ceppi Weizen), Roggen, Gerste, rye, barley, oats or their Khorasan), seigle, orge,
ibridati e prodotti derivati Hafer oder Hybridstéamme hybridised strains, and avoine ou leurs souches

davon, sowie daraus products thereof hybridées et produits a base
hergestellte Erzeugnisse, de ces céréales
ausgenommen

2.0 Crostacei e prodotti a base 2.0 Krebstiere und daraus 2.0 Crustaceans and products 2.0 Crustacés et produits a base
di crostacei gewonnene Erzeugnisse thereof de crustacés

3.0 Uova e prodotti a base di 3.0 Eierund daraus 3.0 Eggs and products thereof 3.0 Cufs et produits a base
uova gewonnene Erzeugnisse d’ceufs

4.0 Pesce e prodotti a base di 4.0 Fische und daraus 4.0 Fish and products thereof 4.0 Poissons et produits a base
pesce gewonnene Erzeugnisse de poissons

5.0 Arachidi e prodotti a base 5.0 Erdnisse und daraus 5.0 Peanuts and products 5.0 Arachides et produits a
di arachidi gewonnene Erzeugnisse thereof base d’arachides

6.0 Soia e prodotti a base di 6.0 Sojabohnen und daraus 6.0 Soybeans and products 6.0 Soja et produits a base de
soia gewonnene Erzeugnisse thereof soja

7.0 Latte e prodotti a base di 7.0 Milch und daraus 7.0 Milk and products thereof 7.0 Lait et produits a base de
latte (incluso il lattosio) gewonnene Erzeugnisse (including lactose) lait (y compris le lactose)

(einschlieBlich Laktose)

8.0 Frutta a guscio: mandorle 8.0 Schalenfriichte namentlich | 8.0 Nuts namely: almonds 8.0 Fruits a coque : amandes
(Amygdalus communis L.), Mandeln (Amygdalus (Amygdalus communis L.), (Amygdalus communis L.),
nocciole (Corylus avellana), communis L.), Haselnisse hazelnuts (Corylus noisettes (Corylus avellana),
noci (Juglans regia), noci di (Corylus avellana), avellana), walnuts (Juglans noix (Juglans regia), noix
acagiu (Anacardium Walnisse (Juglans regia), regia), cashews de cajou (Anacardium
occidentale), noci di pecan Kaschunusse (Anacardium (Anacardium occidentale), occidentale), noix de pécan
(Carya illinoinensis occidentale), Pecanniisse pecan nuts (Carya (Carya illinoinensis
Wangenh K. Koch), noci del (Carya illinoinensis illinoinensis Wangenh K. Wangenh K. Koch), noix du
Brasile (Bertholletia Wangenh K. Koch), Koch), Brazil nuts Brésil (Bertholletia excelsa),
excelsa), pistacchi (Pistacia Paranisse (Bertholletia (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera),
vera), noci macadamia o excelsa), Pistazien (Pistacia pistachio nuts (Pistacia noix de Macadamia ou du
noci del Queensland vera), Macadamia- oder vera), macadamia or Queensland (Macadamia
(Macadamia ternifolia) e i Queenslandniisse(Macada Queensland nuts ternifolia), et produits a
loro prodotti mia ternifolia) , sowie (Macadamia ternifolia), and base de ces fruits

daraus gewonnene products thereof
Erzeugnisse

9.0 Sedano e prodottia base di | 9.0 Sellerie und daraus 9.0 Celery and products thereof | 9.0 Céleri et produits a base de
sedano gewonnene Erzeugnisse céleri

10.0Senape e prodotti a base di | 10.0 Senf und daraus 10.0 Mustard and products 10.0 Moutarde et produits a
senape gewonnene Erzeugnisse thereof base de moutarde

11.0Semi di sesamo e prodotti 11.0 Sesamsamen und daraus 11.0 Sesame seeds and products | 11.0 Graines de sésame et
a base di semi di sesamo gewonnene Erzeugnisse thereof produits a base de graines

de sésame

12.0Anidride solforosa e solfiti 12.0 Schwefeldioxid und 12.0 Sulphur dioxide and 12.0 Anhydride sulfureux et
> 10 mg/kg o 10 mg/I SO2 Sulphite > 10 mg/kg oder sulphites > 10 mg/kg or 10 sulfites > 10 mg/kg ou 10

10 mg/1 SO2 mg/1 SO2 mg/l SO2

13.0Lupini e prodotti a base di 13.0 Lupinen und daraus 13.0 Lupin and products thereof | 13.0 Lupin et produits a base de
lupini gewonnene Erzeugnisse lupin

14.0Molluschi e prodotti a base | 14.0 Weichtiere und daraus 14.0 Molluscs and products 14.0 Mollusques et produits a

base de mollusques













